9 CONSERVATION

Les kiwis se conservent dans un local

frais et en courant d'air, a une

température inférieure a 10°.
Plus la température est froide, plus
vous les conserverez longtemps.

Eloignez les kiwis des pommes, de la
fumée de cigarette et des journaux, ils
dégagent de l'ethylene, un gaz qui fait

marir le Kiwi.

0 MATURATION

Placez 5 a 6 kiwis dans un sac
plastique avec 2 ou 3 pommes.

L'éthylene dégagé par les pommes
accélére la maturation du kiwi. Les
kiwis seront mars 4 a 5 jours plus tard.
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Dates d'ouverture

Mercredi 23 Octobre
Jeudi 24 Octobre
Vendredi 25 Octobre
Samedi 26 Octobre
Dimanche 27 Octobre
Lundi 28 Octobre
Mardi 29 Octobre
Mercredi 30 Octobre
Jeudi 31 Octobre
Vendredi 01 Novembre

Kiwis : 3,75€/kg

Informations:

Pas de cartes bancaires Samedi 02 Novembre

Dimanche 03 Novembre

Ouverts week-ends et
jour férié

\W .
3 ‘ ¢ Horaires
(81 ! o 9h30 - 12h
14h - 17/h30

Mini_- Ferme

Pour les petits, et les grands !




